
Preisliste 2026
_______ Flaschen Charmont 2025

(Weisswein 7.5 dl) à CHF 15.-

_______ Flaschen Riesling-Sylvaner 2025
(Weisswein 7.5 dl) à CHF 15.-

_______ Flaschen Blauburgunder 2024
(Rotwein 7.5 dl, jetzt trinkreif!) à CHF 16.-

_______ Flaschen Blauburgunder 2025
(Rotwein 7.5 dl, trinkreif ab Herst 26!) à CHF 16.-

_______ Flaschen Blauburgunder Barrique 2023
(Rotwein 7.5 dl) à CHF 25.-

_______ Flaschen Blauburgunder Barrique 2024
(Rotwein 7.5 dl) à CHF 25.-

_______ Flaschen Marc (5 dl) à CHF 26.-

Name / Vorname _________________________________________

Strasse _________________________________________

PLZ / Ort _________________________________________

Telefon _________________________________________

E-Mail _________________________________________

Einsenden an Franz Wunderer, Talholzstrasse 1, 4103 Bottmingen
oder bestellen über www.rebzunftbottmingen.ch 

Preisliste 2026
Bestellblatt

Wir offerieren Ihnen unsere AOC Weine wie folgt:
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Wenn Sie mehr zur Geschichte der Bottminger Rebzunft erfahren 
möchten, dann besuchen Sie unsere Webseite.

https://rebzunftbottmingen.ch/reben_und_wein/kulturgut_wein

Degustationsnotizen zu unseren Weinen 
Jahrgang 2025

Charmont

Riesling - Sylvaner

Blauburgunder

Ein perfekter Begleiter zu einem leichten Essen im Sommer. 
Die Nase erkennt eine dezent fruchtige Note mit einem Hang zu grünem 
Apfel. Im Gaumen spürt man eine ansteckende Frische mit angenehmer 
Säure und dezenter Aromatik. Man gönnt sich gerne ein zweites Glas. 

Ein wunderbarer Apérowein mit einem überraschenden Aroma-Auftakt 
in der Nase: Typische Zitrusaromen gepaart mit Aromen von weissen Blü-
ten. Im Gaumen verspürt  man eine frische, nicht zu dominante Säure und 
einen wohltuenden Abgang. 

Blauburgunder Barrique

Zwei körperreiche Weine, aus den Ernten 2023 und 2024, welche gut 
zu Braten und Wild passen. Die Nase spürt bei beiden ein Bouquet von 
schwarzen Früchten und ein dezentes Vanillearoma. Im Gaumen gefällt 
eine gut strukturierte Säure, schön eingebundenes Tannin und ein langer 
Abgang. Zwei Weine zum Geniessen! 
Ihr Lagerpotential ist 7 Jahre und mehr.

Eine schöne Aromatik von Kirsche und Brombeere macht diesen Wein zu 
einem herrlichen Essensbegleiter. Im Gaumen spürt man die zarte Tannin-
struktur und eine gut eingebundene Säure. Er ist ab Herbst 2026 trinkreif  
und hat ein Lagerpotential von 3 bis 5 Jahren. 

Impressionen aus dem Rebberg
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